
 

 

Parametry i specyfikacja produktu 

Pszenica mikronizowana hydro-termicznie HydroMikro Wheat® 

• Białko min 13 %  

• gluten min 26 %  

• gęstość min 73 kg/hl. 

 

Ziarno pszenicy poddane procesom hydrotermicznej mikronizacji z użyciem Wody, Pary, Światła 
podczerwieni w  odpowiedniej dawce czasowej. Produkt poddany procesowi płatkowania z użyciem 
walców. 

Finalny produkt w postaci płatka jest produktem poniżej 11% wilgotności całkowicie wolnym od bakterii 
oraz grzybów. Produkt osiąga finalną strawność na poziomie 87% 

 

Załącznikiem do faktury sprzedaży są: 

-certyfikat jakości 

-badanie mikrobiologiczne 

-badanie laboratoryjne podstawowych parametrów takich jak wilgotność, bialko, tluszcz, guten, opadanie 

Na życzenie wykonamy odpłatną analizę podstawowych mykotoksyn  

Forma pakowania 

-big-bag – 600-800 kg 

-cysterna luz od 8 ton 

 

Transport wlasny zabezpieczony certyfikatem GMP+  

Cena zawiera transport na regionie Wielkopolski Całość zabezpieczona procesem jakości produkcji 

 NON GMO VLOG   

www.mikronizaty.pl 

 


